
《講演》 9:00-10:30

セッションⅠ：食品のテクスチャと口腔機能 座長：金髙 弘恭

  ① ３Dフードプリンターを用いた食品の構造解析及び介護食品への応用

方 楊 宮城大学食産業学研究科 博士課程前期1年
  ② X線μCTを使った食感解析の試み

佐藤 俊郎 ㈱J-オイルミルズ・東北大学大学院農学研究科 客員教授

セッションⅡ：食品と微生物  座長：庄子 真樹

① ヒト母乳と新生児口腔細菌叢との関連
涌井 杏奈 新潟医療福祉大学医療技術学部・助教

② 腸内細菌の代謝産物と生体恒常性
西山 啓太 東北大学大学院農学研究科 准教授

セッションⅢ：食（栄養）と健康 座長：仲川  清隆

  ① MEGを用いた味覚の脳機能学的解析     

島田 栄理遣 東北大学大学院歯学研究科 助教

  ② ビタミンEの種類によって細胞内取り込み量が大きく異なるメカニズムの解析

中冨 毅 東北大学大学院農学研究科 博士課程後期3年

《グループディスカッション》 10:30-11:00

各セッションの座長をファシリテーターとしたディスカッション

主催 : 東北大学大学院農学研究科・歯学研究科, 宮城大学

『革新的食学拠点』
令和5年度第2回合同ミーティング

日時 : 2023年7月20日（木）9：00-11：00

オンライン開催（Zoom meeting）
https://zoom.us/j/99193084505?pwd=RFJNODlTK2pnUGNPbVFRaERyWUhTdz09

本ミーティングは、研究情報の共有を通じ、研究ニーズ・シーズマッチ
ングを加速し、研究者皆さんの研究展開支援を目的としております。

お問合せ先：東北大学大学院農学研究科 戦略統括部門
Email：yoshinari.takeoka.d6@tohoku.ac.jp   
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