
《講演》 9:00-10:30

セッションⅠ：食品のテクスチャと口腔機能 座長：金髙 弘恭

① 多糖の添加による魚肉練り製品の物性制御の試み
落合 芳博 教授（農学研究科）

② 食機能を測る食品を考える

小山 重人 特命教授（東北大学病院）

セッションⅡ：食品と微生物 座長：庄子 真樹

① 真菌におけるα-1,3-グルカンの役割
笠原 紳 教授（宮城大学食産業学群）

② 栄養摂取と口腔細菌叢の関係を探る
玉原 亨 講師（東北メディカル・メガバンク機構）

セッションⅢ：食（栄養）と健康 座長： 仲川 清隆

① 母と歯の食育 三つ子の歯質百まで
中村 卓史 准教授（歯学研究科）

② ポストイムノバイオティクスの将来性
北澤 春樹 教授（農学研究科）

《グループディスカッション》 10:30-11:00
各セッションの座長をファシリテーターとしたディスカッション

主催 : 東北大学大学院歯学研究科・農学研究科, 宮城大学

『革新的食学拠点』
令和４年度第1回合同ミーティング

日時 : 2022年5月26日（木）9：00-11：00

オンライン開催（Zoom meeting）
https://us02web.zoom.us/j/86326139396?pwd=Vmtaalk1QmNFU2lmV2N5UkZQRndPQT09

本ミーティングは、研究情報の共有を通じ、研究ニーズ・シーズマッチ
ングを加速し、研究者皆さんの研究展開支援を目的としております。

お問合せ先：歯学イノベーションリエゾンセンター異分野融合部門
Email：kanetaka@dent.tohoku.ac.jp        


