
お問合せ先：東北大学大学院農学研究科 戦略統括部門
Email：yoshinari.takeoka.d6@tohoku.ac.jp

《講演》 10:00-11:30
セッションⅠ：食品のテクスチャと口腔機能 座長：金髙 弘恭
① 食品の内部構造及び物性の制御

藤井 智幸 教授（農学研究科）
② 味覚障害、口腔乾燥症へのアプローチ

庄司 憲明 特命教授（東北大学病院）

セッションⅡ：食品と微生物 座長：庄子真樹
① 糸状菌（カビ）の細胞表層構造の解析と応用展開

宮澤 拳 研究員（国立感染症研究所・真菌部）
阿部 敬悦 教授（農学研究科）

② 腸内環境の変化～寄生虫と腸内細菌と免疫系～
森本 素子 教授（宮城大学食産業学群）

セッションⅢ：食（栄養）と健康 座長：仲川清隆
① 脂質酸化経路の解明と食学および歯学領域への応用

加藤 俊治 助教（農学研究科）
仲川 清隆 教授（農学研究科）

② 口腔粘膜の免疫特性を利用したアレルゲン免疫療法－現状と課題－
菅原 俊二 教授（歯学研究科）

《グループディスカッション》 11:30-12:00
各セッションの座長をファシリテーターとしたディスカッション

主催 : 東北大学大学院農学研究科・歯学研究科, 宮城大学

『革新的食学拠点』
第2回合同ミーティング
日時 : 2021年7月19日（月）10：00-12：00

オンライン開催（Zoom meeting）
https://us06web.zoom.us/j/81345548718?pwd=RnlIb2QveU16ci82OGN1eEJJL3dHQT09

本ミーティングは、研究情報の共有を通じ、研究ニーズ・シーズマッチ
ングを加速し、研究者皆さんの研究展開支援を目的としております。


	スライド番号 1

