
お問合せ先：歯学イノベーションリエゾンセンター異分野融合部門
Email：kanetaka@dent.tohoku.ac.jp        

《講演》 10:00-11:30
セッションⅠ：食品のテクスチャと口腔機能 座長：金髙 弘恭
① 食の喜びと口腔機能

服部 佳功 教授（歯学研究科）
② ポリフェノールによるタンパク質ゲル状食品の物性改変

赤澤 隆志 助教（宮城大学食産業学群）
セッションⅡ：食品と微生物 座長：庄子真樹
①細菌叢（マイクロバイオーム）を改善する食品成分の探索

大坪 和香子 助教（農学研究科）

② 細菌の代謝をはかる
鷲尾 純平 講師（歯学研究科）

セッションⅢ：食（栄養）と健康 座長：仲川清隆

① 多様な視点で捉える『食』と健康：栄養・口腔・食行動・食環境
草間太郎 助教（歯学研究科）

②米糠発酵物による生活習慣病予防
白川仁 教授（農学研究科）

《グループディスカッション》 11:30-12:00
各セッションの座長をファシリテーターとしたディスカッション

主催 : 東北大学大学院農学研究科・歯学研究科, 宮城大学

『革新的食学拠点』
第1回合同ミーティング
日時 : 2021年4月15日（木）10：00-12：00

オンライン開催（zoom meeting）: 
https://us02web.zoom.us/j/81098470753?pwd=cDRlVitqZ3V5VThuT
HU1M3ZyYWx0dz09

本ミーティングは、研究情報の共有を通じ、研究ニーズ・シーズマッチ
ングを加速し、研究者皆さんの研究展開支援を目的としております。
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